
 

 

 

 

 

 

 
Unsere 

Weinempfehlung 
 
 

Grüner Veltliner 
 

Österreich 18 
Fruchtig, Frisch, 

Zart Würzig 
 

30 
 
 
 

Governo 
Toscano 

 
Italien 17 

Filigrane Extraktsüße 
Pflaume, Kräuter 

 
30 

 
 

 

 

 

 

 

VITAL - MENUE 

1. Gang 
 

Ziegenkäse im Blätterteigmantel 
 Orangen- Fenchelsalat & Tapenade 

oder 

Bunter Vitalsalat 
Pfirsichspalten, geröstete Sonnenblumenkerne  

& Himbeer- Honig- Dressing 
 
 

2. Gang 
 

Zitronengrasschaum- Süppchen 
Kokosnuss & Majoranklößchen 

 
 

3. Gang 
 

Schwarzfederhuhn - label rouge -   
Lila Kartoffeln, Carambola, Cocktailtomaten  

&  Sesam- Teriyakisauce 
oder 

Rote Meerbarbe 
Geschmorter Chicorée, Majoran- Kartoffelpüree  

& Vanillebutterschaum 
oder 

Offener Pfifferlings- Raviolo 
Grüner Spargel & Himbeerjus  

 
 

4. Gang 
 

Karamellisierte Birnentarte 
Crème Chantilly & Preiselbeeren  

oder 

Quarkknödel 
Aprikosenkompott & Waldbeerensauce  

 
4- Gang Menue € 39 
3- Gang Menue € 36 

  



 

 

VORSPEISE 

Hummerparfait 
Papaya, Tomaten  & Wildkräutersalat 

16 

Rindertatar  
Pfifferlinge, Frisee & Rote Zwiebeln  

15 

Ziegenkäse im Blätterteigmantel 
 Orangen- Fenchelsalat & Tapenade 

 

12 

Büffel- Mozzarrella Mousse 
 Tomatengelee, Rucola & karamellisierte Pekanusskerne 

 

12 

Bunter Vitalsalat 
Pfirsichspalten, geröstete Sonnenblumenkerne  

& Himbeer- Honig- Dressing 

9 

  

SUPPE  

Bretonische Bouillabaise 
Knoblauch- Chips 

 

12 

Zitronengrasschaum- Süppchen 
Kokosnuss & Majoranklößchen 

9 

  

PASTA & RISOTTO  

Tagliatelle 
Thunfisch, Zuckerschoten, Kirschtomaten,  

Lauch & Limonen- Dillsauce 

18 

Weißburgunder- Risotto 
Gebratene Pfifferlinge 

 

17 

  



 

 

FLEISCH  

Filet vom Weiderind 
Zucchini, Paprika & Polenta vom Grill & grüner Pfefferjus 

32 

Filet vom Duroc Schwein unter der Parmesankruste  
Brokkoli-Tomaten-Strudel & Palomino- Sauce 

 

26 

Schwarzfederhuhn - label rouge -   
Lila Kartoffeln, Carambola, Cocktailtomaten  

& Sesam- Teriyakisauce 

24 

  

FISCH  

Zanderfilet - auf der Haut gebraten - 
Artischockengemüse, süßer Spinat & Weißwein-Rosmarinsauce 

26 

Rote Meerbarbe 
Geschmorter Chicorée, Majoran- Kartoffelpüree  

& Vanillebutterschaum 

24 

  

VEGETARISCH  

Offener Pfifferlings- Raviolo 
Grüner Spargel & Himbeerjus 

17 

  

DESSERT  

Schoko- Delice 
Schokomalheur,  Schokoladenparfait blanc & Beerencouli  

12 

Karamellisierte Birnentarte 
Crème Chantilly & Preiselbeeren 

9 

Quarkknödel 
Aprikosenkompott & Waldbeerensauce 

 

9 

 


