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Griiner Veltliner

Osterreich 18

Fruchtig, Frisch,
Lart Wiirzig

30

GOV@YI’IO
Toscano

[talien 17
Filigrane Extraktsiile

Pflaume, Krauter

30

VITAL - MENUE
L Gang

Liegenkase im Blatterteigmantel
Orangen~ Fenchelsalat & Tapenade

ocler

Bunter Vitalsalat

Plirsichspalten, gerostete Sonnenblumenkerne

& Himbeer- Honi8~ Dressing

9. Gang

Z.itronengrasschaum~ Siippchen
Kokosnuss " Majoranklof3chen

3.Gang

Schwarzfederhuhn - label rouge -
Lila Kartoffeln, Carambola, Cocktailtomaten

& Sesam-~ Terig akisauce
ocler

Rote Meerbarbe

Geschmorter Chicorée, Majoran~ Kartoffelpiiree
& Vanillebutterschaum

oc].er

Offener P{if{erlings~ Raviolo
Griiner Spargel & Himbeerjus

4.Gang

Karamellisierte Birnentarte
Créme Chantilly & Preiselbeeren

ocler

Quarkknsdel

Aprikosenkompott & Waldbeerensauce

4- Gang Menue €39
- Gang Menue €50



VORSPEISE

Hummerparfait
Papaya, Tomaten & Wildkrautersalat

Rindertatar
Ptitferlinge, Frisee & Rote Zwiebeln

Liegenkase im Blatterteigmantel
Orangen~ Fenchelsalat 6-) Tapenade

Biiffel- Mozzarrella Mousse

Tomatengelee, Rucola & karamellisierte Pekanusskerne

Bunter Vitalsalat

Ptirsichspalten, gerostete Sonnenblumenkerne

& Himbeer- Honi8~ Dressing

SUPPE

Bretonische Bouillabaise
Knoblauch- Chips

Z.itronengrasschaum~ S'Lippchen
Kokosnuss & Majorankléf3chen

PASTA & RISOTTO
Tagliatelle

Thun{isch, Z.uckerschoten, Kirschtomaten,
Lauch & Limonen-~ Dillsauce

Weillburgunder- Risotto
Gebratene Pfifferlinge

16

15

12

12

12

18

17



FLEISCH

Filet vom Weiderind
Zucchini, Paprika & Polenta vom Grill & gruney P{e{{erjus

Filet vom Dur oC Schwein unter der Parmesankruste
Brokkoli-Tomaten-Strudel &° Palomino~ Sauce

Schwarzfederhuhn - label rouge -
Lila Kartoffeln, Carambola, Cocktailtomaten
& Sesam~ Terig akisauce

FISCH

Landerfilet - auf der Haut gebraten ~

Artischockengemiise, siiter Spinat & Weildwein-Rosmarinsauce

Rote Meerbarbe

Geschmorter Chicorée, Majoran- Kartoffelpiiree
& Vanillebutterschaum

VEGETARISCH

Offener Pfiﬁerling;s— Raviolo
Griiner Spargel & Himbeerjus

DESSERT
Schoko~ Delice

Schokomalheur, Schokoladenparfait blanc & Beerencouli

Karamellisierte Birnentarte
Créme Chantilly & Preiselbeeren

Quarkknsdel

Aprikosenkompott & Waldbeerensauce

32

26

24

20

24

17

12



